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aws Sustainable Food Systems Initiative (aws SFSI) -
UPDATE AUGUST 2025
Liebe Sustainable Food Systems Mitstreiter*innen,

wir freuen uns über Ihr Interesse an den aws Aktivitäten rund um das Thema
„Nachhaltigkeitsinnovationen in Lebensmittelsystemen“.

Nachfolgend AKTUELLES zum Thema:
 

UPDATE – Services der aws SFSI – Mit
vereinten Kräften eine nachhaltige
Zukunft der Lebensmittelsysteme
gestalten

„Gemeinsam gestalten" in vollem Gange - jetzt
noch bis Anfang September mitmachen!

Unser Crowdsourcing-Prozess "Gemeinsam gestalten" ist
in vollem Gange und wir freuen uns – auch dank der
breiten Unterstützung in der Community – bereits über
zahlreiche Beiträge. In dieser ersten Phase geht es bis
Anfang September darum, noch ganz viel Erfahrungs-
und Problemwissen rund um nachhaltige
Lebensmittelsysteme zu „heben“.
 
Sind Sie dabei ...  

als Expertin bzw. Experte im Themenfeld – jetzt
mitmachen! Welche ungelösten PROBLEME
erleben SIE im nachhaltigen Umgang mit
Lebensmitteln – sei es in Ihrer beruflichen
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Rolle/Expertise – in Aspekten wie Produktion,
Verarbeitung, dem Transport, der Lagerung,
Vermarktung oder (Wieder-)Verwertung – oder als
private/r Konsument*in?
Jede Perspektive zählt und ist wertvoll! Bringen
SIE sich ein und teilen Sie IHR Erfahrungs- und
Problemwissen über die Internetseite "Gemeinsam
gestalten". Gerne auch mehr als nur ein Problem.
 
Laden Sie Ihre Communitys und Netzwerke ein,
Startpunkte für Innovationen rund um nachhaltige
Lebensmittelsysteme mitzugestalten, indem Sie sie
animieren, jetzt Problemwissen auf der Interneseite
"Gemeinsam gestalten" zu teilen. 
Ein aktuelles Sujet und Textbausteine zur
Bekanntmachung von „Gemeinsam gestalten“
zum Download.
 
Lieber gemeinsam mit anderen Startpunkte für
Innovation mitgestalten? In zwei Online-
Workshops können Interessierte gemeinsam mit
anderen ihr Problemwissen verdichten und
gemeinsam Problembeschreibungen für
„Gemeinsam gestalten“ erarbeiten. Wir laden Sie
und Ihre Communitys/Netzwerke zu diesem
Angebot herzlich ein. Also bitte gerne
weitererzählen!

Im August bieten wir zwei Online-Termine
an:
18.8. von 13:00 bis 15:15, anmelden
26.8. von 13:00 bis 15:15, anmelden
Textbausteine für eine Einladung zu den Online-Workshops zum
Download.

 
Sie oder Akteur*innen in Ihrem Netzwerk
möchten selbst noch einen Workshop
gestalten, um gemeinsam Problemwissen „zu
heben“? Gerne stellen wir dafür unser
detailliertes Playbook zur Verfügung, das Sie
Schritt für Schritt durch einen erprobten Workshop-
Ablauf führt.

… jetzt noch „Gemeinsam gestalten“ und
Problemwissen heben! #withjointforces

… und wie geht es dann bei „Gemeinsam gestalten“
eigentlich weiter?

Alle Beiträge werden anonym und nach
wissenschaftlichen Standards ausgewertet. So
werden relevante Problemfelder sichtbar, die
Startpunkte für neue Innovationsaktivitäten sein
können.
 
Die ermittelten Problemfelder werden öffentlich
zur Verfügung gestellt und können allen
Interessierten als Startpunkte für eigene
Innovationsaktivitäten dienen.
SAVE THE DATE: 22.10.2025, 18:30 Wien:
aws SFSI Community-Event &
Ergebnispräsentation
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(mehr Infos ab Mitte September)
 
In einem kollaborativen Prozess werden die
Problemfelder priorisiert und so ermittelt, an
welchen Feldern die aws SFSI weiterarbeitet. 
 
In weiteren Projektschritten sucht die aws SFSI
innerhalb der ausgewählten Problemfelder nach
Ideen für innovative Lösungen. Menschen und
Organisation mit besonders spannenden Ansätzen
laden wir danach ein, gemeinsam neue
Innovationsprojekte im Bereich nachhaltiger
Lebensmittelsysteme zu entwickeln. Die besten
Projektideen bekommen Unterstützung für
nächste Umsetzungsschritte.

ON STAGE – Was tut sich eigentlich bei
...?

In der Rubrik „ON STAGE – Was tut sich eigentlich bei
…?“ geben wir Einblicke in aktuelle Entwicklungen,
wichtige Meilensteine und auch bereits erzielte Erfolge
unserer bereits unterstützten Vorhaben.

Als Möglichkeit, Partner*innen, Unterstützer*innen
oder Expert*innen zu adressieren, die vielleicht genau
„the missing link“ sind und einen wertvollen Beitrag
am Weg der Lösungsentwicklung leisten könn(t)en.

Sollten Sie Anknüpfungspunkte oder potenzielle
Synergien sehen oder zu einem der adressierten Bedarfe
einen Beitrag leisten können, nehmen Sie bitte direkt mit
den Projektverantwortlichen Kontakt auf.

ON STAGE: GAUMEN HOCH
(Text beigestellt)

Gaumen Hoch ist das neue Zeichen für nachhaltige
Kulinarik. Es bringt zusammen, was zusammengehört:
verantwortungsvoll produzierende Betriebe und
Gastronom*innen, die diese Lebensmittel wertschätzen
und verarbeiten. Seit dem Launch im vergangenen
Jahr umfasst die Gemeinschaft über 250
Mitgliedsbetriebe in ganz Österreich und wächst
täglich weiter, mittlerweile sind sogar erste Betriebe in
Deutschland mit an Bord.
 
Gaumen Hoch vernetzt seine Mitgliedsbetriebe in Form
von Events und auf digitalen Plattformen, um so
fruchtbare Geschäftsbeziehungen zu unterstützen.
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Diese Aktivitäten werden von der aws Sustainable Food
Systems Initiative unterstützt. Darüber hinaus ist Gaumen
Hoch ein Medienhaus, das seinen Mitgliedern eine
mediale Bühne und große öffentliche Sichtbarkeit bietet –
mit einem Online-Guide und -Magazin, Podcast,
reichweitenstarken Social-Media-Aktivitäten, einem Print-
Magazin und Publikumsveranstaltungen. Im Zentrum der
Berichterstattung steht die Wissensvermittlung in den
Themen nachhaltige Lebensmittelproduktion,
Biodiversität, Klima, gesunde Ernährung und
verantwortungsvoller Genuss.
 
Aktuell steht der Ausbau der Community im Fokus:
Interessierte Betriebe können sich via Online-Formular
auf der Website anmelden. Zusätzlich sucht Gaumen
Hoch Werteallianzpartner*innen – Unternehmen und
Organisationen, denen gesunde Ernährung,
nachhaltige Lebensmittelproduktion und Umwelt
wichtige Anliegen sind –, die sie fördern und
unterstützen möchten. 

Kontakt:
Gaumen Hoch GmbH,
Alexandra Seyer-Gmeinbauer
Onlinekriterien und Online-Anmeldung

EU Projekt ENACT - Study Visit Wien
Möglichkeit zur Teilnahme - jetzt
anmelden!

Im Rahmen der aws SFSI beteiligt sich die aws aktiv am
EU-Projekt ENACT, das den digitalen Wandel im Agrar-
und Lebensmittelsektor fördert - als Beitrag zu einem
nachhaltigen und wiederstandsfähigen
Lebensmittelsystem in Europa.

Von 30. September bis 2. Oktober findet nun der
nächste Study Visit in Wien statt: Im Fokus stehen
digitale Innovation, soziale Inklusion und nachhaltige
Entwicklung im Agri-Food-Sektor.

Teilnehmende erwartet ein intensives Programm mit
Workshops, Field Visits bei Vorzeigeprojekten wie
der der Grand Farm, Unverschwendet , dem MILA
Mitmach-Supermarkt, dem ADAMAH Biohof, Morgenrot,
Lotz App sowie der Wiener Schnecken-Manufaktur
Gugumuck und dem Zukunftshof. Darüber hinaus bietet
sich die Gelegenheit für inspirierenden Austausch mit
europäischen Stakeholder*innen aus Litauen, Portugal,
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Belgien und Spanien.
 
JETZT ANMELDEN: Aktuell besteht noch die
Möglichkeit zur Teilnahme an diesem spannenden
zweitägigen Programm (+ Abreise- & Anreisetag).
Detaillierte Informationen entnehmen Sie bitte dem
Detailprogramm Wien ab S. 7. Zur Deckung der
Reisekosten übernehmen wir pauschal einen Betrag von
EUR 450 brutto.
Bei Interesse an der Teilnahme bitte um Bewerbung bis
zum 31.08.2025.

Am ENACT-Projekt sind insgesamt sechs Organisationen beteiligt: Cámara de

Comercio de Barcelona (Lead Partner), B.Link Barcelona Strategic Projects,

Pour la Solidarité, Make It Better Association for Innovation & Social Economy,

Agrifood DIH Lithuania und Austria Wirtschaftsservice GmbH im Rahmen der

aws Sustainable Food Systems Initiative.

Veranstaltungen und Informationen aus
dem Netzwerk der
aws Sustainable Food Systems Initiative

TIPP – EIT FOOD Start-up Call

Das EIT FOOD hat den Call "Straight2Market 2025"
gestartet: Start-ups, Scale-ups, KMU, Unternehmer*innen
und Studierende können sich bewerben, um ihre
innovativen Lebensmittelprodukte oder - technologien bis
zum Markteintritt zu beschleunigen.
Jetzt noch bis 14. August 2025 teilnehmen und Impact im
Food-System schaffen!

Alle Informationen

TIPP – Österreichischer Gründerpreis PHÖNIX 2025 –
jetzt einreichen! 

Der österreichische Gründungspreis PHÖNIX bietet
innovativen Unternehmer*innen eine Bühne und stärkt
den Wissens- und Technologietransfer im Land.

Bis zum 15. September 2025 sind Einreichungen in den
Kategorien Start-up, Spin-off, Female Entrepreneurs und
Prototypenprojekte aus der Forschung möglich. Gesucht
werden die vielversprechendsten Jungunternehmen und
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zukunftsweisendsten Ideen Österreichs.

Teilnahmeberechtigt sind österreichische Start-
ups und Spin-offs sowie österreichische Universitäten
und Forschungseinrichtungen in der Kategorie
Prototyp.

Worum geht’s?
Der PHÖNIX wird in vier Kategorien vergeben:

Start-up
Spin-off
Prototyp
Female Entrepreneurs

Wer kann mitmachen?
Gründung nach dem 1. Jänner 2019
Firmensitz in Österreich

Was gibt’s zu gewinnen?

Trophäe, Urkunde & Event-Gutschein im Wert von
EUR 5.000
Professionelle Kurzfilme über Nominierte &
Preisträger*innen – inklusive aller
Werknutzungsrechte
Begleitung durch Presse- und
Medienkooperationen des BMWET und BMFWF
Große Bühne bei der feierlichen Preisverleihung im
März 2026 im Haus der Industrie

Alle Informationen zum Wettbewerb sowie die
Teilnahmebedingungen finden Sie auf der
Wettbewerbsseite.

TIPP & Last Call –  Zukunftsreise Schweiz: A Taste of
Tomorrow I Innovationsreise in die Schweizer Welt
der Lebensmittel

Das AußenwirtschaftsCenter Zürich lädt unter Mitwirkung
von Swiss Food Research, der aws Sustainable Food
Systems Initiative und Business Upper Austria zu einer
spannenden Zukunftsreise ein:

Wann? 9.-10. September 2025
Wo?     Schweiz (Zürich, Bern)

Was erwartet Sie?
Die Lebensmittelwirtschaft steht heute mehr denn je im
Spannungsfeld zwischen steigenden Produktionskosten,
wachsenden Nachhaltigkeitserwartungen und
wirtschaftlicher
Unsicherheit. Gefragt sind ganzheitliche und
zukunftsorientierte Lösungen – und genau hier setzt
die Reise an: Innovation als Schlüssel.

Die Teilnehmenden erwarten exklusive Einblicke in
zukunftsweisende Projekte, Produkte und
Technologien entlang der gesamten
Wertschöpfungskette. Am ersten Tag liegt der
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Schwerpunkt auf nachhaltigen Systemen und
Biotechnologie in Zürich, während der zweite Tag in
Bern neue Lösungen für traditionelle Systeme in den
Fokus rückt. Auf dem Programm stehen u. a. Besuche
beim Technopark Zürich, der Berner Fachhochschule für
Lebensmittelwirtschaft sowie bei Vorzeigebetrieben und
Best-Practice-Beispielen. Ein besonderes Augenmerk gilt
dabei stets der Möglichkeit zum Austausch
mit Schweizer Branchenexpert*innen.

Alle Informationen und vorläufiges Programm

Die Veranstaltung erfolgt im Rahmen der Internationalisierungsoffensive go-
international, einer gemeinsamen Initiative des Bundesministeriums für
Wirtschaft, Energie und Tourismus und der Wirtschaftskammer Österreich.

SPREAD THE WORD – COMMUNITY-
AUFBAU

Gerne können Sie den Link zur Registrierung an
Interessierte weiterleiten, um in Zukunft über Aktivitäten
und Services der aws rund um „Sustainable Food
Systems“ am Laufenden zu bleiben. 
 
Informationen zu Hintergrund und Ausrichtung der
Initiative mit laufender Erweiterung und
Aktualisierung auf der Internetseite.

Wir wünschen eine wunderschönen, erholsamen
Sommer und freuen uns über Ihre Mitwirkung bei
"Gemeinsam gestalten"!

Ihr Team der aws Sustainable Food Systems Initiative
Sabine Pümpel | Kerstin Derntl | Moritz Töllner
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